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Konobar

Ugostiteljsko posluzivanje
Mentor: Zdravko Macecevic¢

1. Pripremanje i posluZivanje kave i napitaka od kave

2. Kratke barske mjesavine

3. Organizacija i posluzivanje koktel party

4. PosluZzivanje aperitiva i diZestiva

5. Flambiranje slanih i slatkih jela

6. Sklad jela i vina

7. Pripremanje i1 posluzivanje bezalkoholnih mjeSanih pica

Kuharstvo
Mentor: Drazenka StaniSi¢

1. Hladna predjela od mesa i njihovo posluzivanje
2. Uporaba tjestenine u kuharstvu

Strani jezik II: Talijanski jezik
Mentor: Jelena Rimay, prof.

1. Antipasti caldi e freddi
2. Varieta dei cocktail

Poznavanje robe i prehrana
Mentor: Melanija Hodalj, dipl. ing.

Proizvodnja i vrste vina

Odredivanje kakvoce vina
Proizvodnja i vrste piva

Vrste bezalkoholnih pica

Vrste jakih alkoholnih pica

Vrste i upotreba alkaloidnih namirnica
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