Teme za zavrsSni rad Sk. god. 2020./2021.

Konobar

Ugostiteljsko posluzivanje
Mentor: Zdenka Tomljanovié

1. Posluzivanje pjenusavih vina

2. Posluzivanje piva

3. Posluzivanje bijelih vina

4. Prigodni svecani obroci

5. Organizacija i posluZivanje bogate koktel
parti

6. Organizacija 1 posluzivanje poslovne
vecere

Kuharstvo
Mentor: Dubravka Grgurié

1. Hladna predjela i njihovo posluzivanje
2. Prigotovljavanje jela pred stolom gosta

Strani jezik II: Njemacki jezik
Mentor: Ljiljana Telen, prof.
1. Speise - und Getriankekarte

2. Wein - und Bierempfehlung
3. Kroatische Kiiche

Poznavanje robe i prehrana
Mentor: Dunja Stipié, dipl. ing.

Upotreba juznog i tropskog voca

NajtraZenija bezalkoholna pica
Ponuda slatkovodnih riba

Vina vinogradarske podregije Istra
Arhivska vina

Ponuda “Specijaliteta kuce*
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Najtrazeniji zacini i mirodije u ugostiteljstvu

Ugostiteljsko posluzivanje

Mentor: Milenko Rozi¢

1. Posluzivanje i pripremanje kave i ¢aja

2. Posluzivanje aperitiva i diZestiva

3. Pripremanje kratkih koktela

4. Organizacija i posluzivanje koktel party -
za 50 osoba

5. Organizacija i posluzZivanje svecane
vecere - banketa

6. PosluZzivanje crnih vina

Strani jezik II: Talijanski jezik
Mentor: ViSnja Altus, prof.

1. Antipasti caldi e freddi
2. Tipi di vini
3. Varieta dei cocktail

Vrste povréa u jednostavnim 1 mijeSanim salatama



