
Teme za završni rad školske godine 2025./2026.  
Kuhar 

 

Kuharstvo 
Mentor: Zlatko Šušlje 

1. Divljač u hrvatskoj gastronomiji 

2. Hrana za cocktail party 

3. Hrvatski gastronomski brendovi 

4. Jela od slatkovodnih riba 

5. Kuharstvo i vino 

6. Najpoznatiji međunarodni specijaliteti 

7. Utjecaj stranih kuhinja na razvoj hrvatske gastronomije 

8. Začini 

9. Visoka kuhinja i fine dining 

10. Maslinovo ulje u kuharstvu 

11. Kolači od lisnatog tijesta 

12. Sirevi u ugostiteljskoj kuhinji 

Mentor: Igor Frketić 

1. Temeljni umaci i njihova primjena 

2. Francuska kuhinja 

3. Kuhanje u vakuumu 

4. Vještina i tehnike rezanja noževima 

5. Važnost mesa divljači u hrvatskoj nacionalnoj kuhinji 

6. Hrvatski gastronomski proizvodi 

7. Hrvatska nacionalna jela 

8. Upotreba riječne ribe u gastronomiji 

9. Paštete, terine i galantine 

10. Tradicionalni način pripreme jela na otvorenoj vatri ili žaru 

11. Gastronomska ponuda Karlovačke županije 

12. Zamrznuti deserti 

Mentor: Draženka Stanišić 

1. Hladni izlošci i jela i njihova primjena u ugostiteljstvu  

2. Uporaba povrća i gljiva u gastronomiji 

3. Povijest Francuske kuhinje i značajke za razvoj gastronomije 

4. Uporaba tjestenine u kuharstvu 

5. Gotova jela od goveđeg i telećeg mesa pripremljena termičkim obradama 

6. Hrvatska kuhinja kontinentalnog podneblja  

7. Desertna jela od tijesta  

8. Ala cart sa žara i pohana jela 

9. Jela od mljevenog mesa 

10. Tradicionalna jela za Uskrs  i Božić 

11. Guste juhe u kuharstvu  

12. Slastice mediteranske podneblja 

  



Ugostiteljsko posluživanje  
Mentor: Zdravko Torbica 
 

1. Posluživanje toplih predjela 

2. Flambiranje slanih jela 

 

Poznavanje robe i prehrana 
Mentor: Melanija Hodalj, dipl. ing. 

1. Vrste i upotreba kontinentalnog voća u kuharstvu 

2. Podjela i vrste povrća  

3. Izrada i vrste pekarskih proizvoda 

4. Vrste i upotreba mesa klaoničkih životinja 

5. Vrste mesnih prerađevina 

6. Vrste morskih riba i prerađevina od morskih riba 

7. Važnost mlijeka i mliječnih proizvoda u prehrani 

8. Važnost jaja u prehrani 

9. Vrste vina i upotreba u kuharstvu 

10. Vrste i upotreba začina i mirodija u kuharstvu 

11. Vrste alkaloidnih namirnica 

12. Vegetarijanska prehrana 

 

Strani jezik II: Francuski jezik 
Mentor: Monika Puhalo, prof. 

1. Cuisine régionale française  

2. Comparaison entre la cuisine française et la cuisine croate 

 


